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There are no translations available.

Receptov na utopencov je "cela kopa". Samozrejme, ze "koumaci" skusaju rézne prieniky
receptar a tak vznikaju r6zne zaru€ené a tie "najlepsie" recepty. A jeden taky univerzalny,
vyskuSany a na§ mame aj my a sem tam v roku si ho aj "zhotovime" a potom vychutnavame...

Nas osvedCeny recept na utopencov do Stvorlitrového pohara :

- 2 kg Spekacikov plus dva kusy

- 0,8 kg cibule

- 600 ml octa (silny)

- 1 ¢ajova lyzica soli - kopcom

- 16 guliCiek nového korenia

- 16 guliCiek Cierneho korenia

- 2 polievkoveé lyzice cukru

- Cili papri¢ky podfa chuti 4 az 8 ks alebo feferdniek

Najskor si pripravime néalev. Dame varit 0,75 | vody s octom. Vo vare pridame sol, cukor, korenie a chilli

Spekadiky olipeme a nakrajame pozdizne na polovicky alebo na $tvrtky. Olipant cibulu nakrajame na
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Vychladnuty nalev nalejeme do pohara, do plna a uzavrieme.

Aby sa chute dobre nastartovali doporucujem jeden der ponechat v izbovej teplote a potom aby sa dob

Podavanie je pomerne jednoduché, pretoze ak sa porcia pozdava, mézeme si pridat...Je to vhodna a ry

Napisané Specialne pre Pistu Krsaka z llavy...
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