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Atraktivhu a mimoriadne chutnu Specialitu sme najskér opatrne "vyskusali" podfa osvedéeného televizn

K tejto Specialite potrebujeme :




Paprikas z morc¢acich zaludkov

Napisal codify
Utorok, 27 Jul 2010 20:59 - Posledna uprava Pondelok, 24 December 2012 22:16

- vareSku masti

- 150 g jemne prerastenej slaninky

- 3/4 kg cibule

- 4 kg vycCistenych morc€acich zaludkov (pévodne 2 ale varenim sa zmensia zhruba na polovicu)
- 4 ks farebnej papriky

- 1 hlavi¢ka cesneku

- 2 Slahackové smotany

- polievkova lyZica solamylu (hoci je na foto hladka muka)

- silné Cervené vino napr. Frankovka modra

- 3 panaky pélenky - hruskovica ako original ale méze byt aj borovi¢ka

- koreniny - Cierne korenie, mleta paprika aj paliva, kmin, korenie na divinu a sol

Postup pripravy doplnime...
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